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肉料理と九州の食材を使った料理が楽しめるダイニングレストラン
がいよいよ天神初出店！
「美味しい肉料理と九州の食材を」をコンセプトに、美味しさに定評
のある九州産和牛を中心に、鹿児島黒豚や地鶏料理などを気軽
に楽しんでいただけます。数量限定のお得なメニューもアリ！

貴重な南洲金豚を使用した餃子が大人気！
外はパリっと♪中はジュワ～と♪豚の旨味と野菜の
甘みが特徴のこだわりの博多一口餃子！
使用しているお肉は南洲金豚１００％。
旨味がつまっていて最高です。

その他に人気メニュー

＊数量限定！赤字覚悟の「黒毛和牛の特選牛串」
＊大満足！お得な「肉家の前菜てんこ盛り」
＊スープと豚の相性抜群「名物豚葱そば」
＊炭焼きで旨味をとじこめた「黒豚の炭火焼き各種」

『うまい肉家 博多八百萬（やおまん）』 13F

『日本蕎麦＆ 鉄板ダイニング 三ヶ森（さんがもり） 』 12F

オープン記念!!

オープンから1週間、ディナー営業時
「手作り鹿児島黒豚餃子」

通常一皿8個入りが12個入りに!!!

新しいスタイルの蕎麦店として人気・実力と
もに定評のある「三ヶ森」がイムズに登場！
伊万里牛や芳寿豚のステーキなどをはじめ、
季節野菜を取り入れた創作鉄板料理を用
意。
もちろん、蕎麦は北海道直送の蕎麦粉を使
用した本格二八蕎麦が堪能でき、ダシのき
いた蕎麦屋ならではの出し巻きなども鉄板
で楽しめます。
また、厳選された日本酒やビオワインも豊富
にそろっているので、福岡では数すくない、
“蕎麦屋で一杯”ゆっくりと時間を過ごしてい
ただける楽しみが増えそうです！

イムズレストランゾーンに2店舗がNEW OPEN!!

『うまい肉家博多八百萬（やおまん）』
◎博多八百萬 3/15（金）オープニングレセプション決定！

『日本蕎麦＆ 鉄板ダイニング 三ヶ森（さんがもり） 』

3/16（土） OPEN！

4月中旬 OPEN！

3/16（土）

OPEN!

4月中旬

OPEN!
予定!

3/15（金） オープニングレセプション開催！

オープン前日にレセプションを開催いたします。
詳細は次頁をご確認ください！




